
SCHUL CATERING



RENT A COOK BONN

Referenzen
      Schulamt Bonn
•	 Johannes-Rau-Gesamtschule, Bonn
•	 Konrad-Adenauer-Gymnasium, Bonn
•	 Rheinschule Endenich, Bonn 

 
Caritas Jugendhilfe GmbH

•	 OGS Lyngsbergschule, Bonn
•	 OGS Siebengebirgsschule, Bonn 

 
Betreute Schulen

•	 OGS Adendorf, Wachtberg
•	 OGS Drachenfels, Wachtberg 

 
Sonstige Schulen

•	 Förderverein der Getrud-Bäumer-Schule 
 

Kreisverband-Rhein-Sieg e.V.
•	 OGS Drachenfelsschule, Königswinter
•	 OGS Longenburgschule, Königswinter
•	 OGS Stieldorf, Königswinter 

 
Lernen & Fördern

•	 OGS „die Burghelden“, Königswinter
•	 OGS Drachenfelsschule, Königswinter
•	 OGS Stieldorf, Königswinter



Lernen, konzentriert und aufmerksam  
bleiben… so ein Schultag kann schon lang 
sein. 
Da der Körper nicht nur Energie für den Unterricht, 
sondern auch für die Pausen braucht, ist eine nahr-
hafte und ausgewogene Ernährung Basis für die ge-
sunde Entwicklung der Kinder und Jugendlichen. 

Dabei möchten wir euch unterstützen!

Insofern achten wir auch hier auf folgende Punkte: 
 
Wir orientieren unsere Speisepläne sowohl an den 
strengen Bio-Richtlinien, als auch an den Anforde-
rungen der Deutschen Gesellschaft für Ernährung 
e.V. Dabei verzichten wir komplett auf künstliche 
Geschmacksverstärker und kochen Zuckerreduziert 
und salzarm.
 
Wir legen Wert auf eine positive Esskultur!
So berücksichtigt unser erfahrenes Küchenteam nicht 
nur Aspekte hinsichtlich Gesundheit, Nachhaltigkeit 
und Regionalität, sondern geht auch gezielt auf die 
geschmacklichen Wünsche und religiösen Aspekte 
der Kinder ein.

Wir reden nicht nur, wir handeln auch!
Klimaneutralität und Nachhaltigkeit bedeuten für 
uns Mehrwegbehältnisse, Recycling und die Ver-
meidung von Plastik. Essensreste werden von uns in 
unserer neuen Kompostiermaschine nachhaltig ent-
sorgt. 
 
Wo immer es möglich ist, verarbeiten wir regiona-
le Produkte. So beziehen wir unsere Fleisch- und 
Wurstwaren von dem Familienbetrieb Blumberg aus 
Hückeswagen. Hierbei achten wir sowohl auf eine 
tiergerechte Aufzucht und Haltung als auch auf kurze 
Transportwege.

Wir brauchen euer Feedback!
Mit unseren Bewertungsbögen möchten wir Kinder, 
Erzieher und Eltern aktiv an der Gestaltung der Spei-
sepläne beteiligen. Eine konstant gute Qualität zu lie-
fern, steht für uns an erster Stelle.

 
Da sich der Körper jedes Kindes auch im Bereich  
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Ernährung und leider auch Unverträglichkeiten im-
mer weiterentwickelt, haben wir auch hierfür eine 
Lösung. Gerne liefern wir euch auf Wunsch auch 
Menü´s für Allergiker wie z. B. bei Gluten- oder Lak-
tose.

Wir sind für euch immer erreichbar!
Für den Fall der Fälle stehen wir für euch telefonisch 
und per E-Mail zur Verfügung, und versuchen in Ab-
stimmung mit der Küche und dem Kindergarten eine 
zeitnahe Lösung zu finden.

Ihr wollt mal Abwechslung? Kein Problem!
Unsere Lunchpakete erfüllen jeden Wunsch. Auch 
bei euren Abschlussfeiern und Schulveranstaltungen 
(z.B. Karneval) unterstützen wir euch gerne.

Gesunde und nahrhafte Schulverpflegung – mit Er-
fahrung und trotzdem innovativ bietet euch die Fir-
ma Rent a Cook gut durchdachte Konzepte für eure 
Schule.  

Habt Ihr Lust auf ein Probeessen oder wollt 
mehr über uns erfahren? 
Dann kommen wir gerne bei euch vorbei und stel-
len  Eltern, Pädagogen und Schülern unser Konzept 
vor.

Wir sind zertifizierter Partner der DGE
und verarbeiten nur Bio Lebensmittel nach EG-Öko Verordnung

RENT A COOK GmbH & Co. KG
Friesdorfer Str. 50
53173 Bonn-Friesdorf
Telefon: 0228 – 377 89 471
E-Mail: backoffice@rent-a-cook-bonn.de
Internet: www.rent-a-cook-bonn.com
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